
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
味の素株式会社(社長：西井孝明 本社：東京都中央区)は、食卓が華やかになるメインディッシュが短時間

で簡単に作れる洋風メニュー用調味料、「Bistro Do®」＜なすのボローニャ風炒め煮用＞＜鶏のブラウン      
ソース煮込み用＞＜鶏のトマトクリーム炒め煮用＞＜豚のアンチョビガーリック炒め用＞を2021年2月20日
(土)より全国で販売開始します。 
 
当社は、「Cook Do®」(1978年発売、中華領域）、「Cook Do® コリア！」(2002年発売、韓国領域）、   

「Cook Do® きょうの大皿®」(2012年発売、和風領域)によってメニュー用調味料市場を拡大してきました。
今回、新しいラインナップとして「Bistro Do®」(洋風領域)を発売することで、調理機会が増加する生活者に
対して、メニューの幅を広げる提案とともに、洋風らしい華やかなメニューによって“食卓がもっと楽しく  
なる！”価値を提供します。 

近年、外食のビストロやバル、中食のデパ地下総菜などで提供される、鶏肉のトマト煮やローストビーフと
いったおしゃれで華やかな洋風メニューが生活者に浸透しつつあります。また直近では、生活者が自宅で調理
する機会が増える中、時短・簡便に加えて「外食で食べるような気分が上がる料理を手作りしたい」という   
ニーズが拡大しており、「食卓が華やぐ洋風料理が簡単に短時間で作れる」製品の発売による新たな需要創造
の機会があることが伺えます(下図参照)。 
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～“食卓がもっと楽しくなる！” 新しい洋風メインディッシュ～ 

味の素㈱「Bistro Do®」新発売 
2021年2月20日(土)より全国で販売開始 

(2020年、当社調べ) (2020年、アイランド㈱調べ) 



 

 

そこで今回、イタリアン・フレンチなどの洋風料理が好きで、家庭で手軽に洋風料理を楽しみたい方を主な
ターゲットとした新製品「Bistro Do®」を発売し、新たな市場の創造を狙います。 

 
お店で食べるような自分では手作りできないコク深く香り豊かなメニューが仕上がるソースなので、お肉や

野菜等を用意するだけで、こころもおなかも満たされる一皿が作れます。味のベースとなるブイヨンには、  
シェフの技にならった当社独自技術を活かし、グループ会社(味の素食品株式会社)が製造したチキンブイヨン
を全品種に採用しています。 

 
発売前のモニター調査では、「Bistro Do®」を使って作る料理について、「目新しくて魅力的」「ちょっと     

した特別感がある」「レパートリーが広がる」「罪悪感なく食卓に出せる」「見栄えがよい」「家族が喜ぶ」       
などの感想が上がっており、「Bistro Do®」ならではの価値が評価されています。 

 
当社は今後も生活者のニーズの変化に対応した製品提供によって、食と健康の課題解決に貢献し続けます。 
 
2021年度の「Bistro Do®」の売上目標は、4品種合計で約10億円(消費者購入ベース)です。 
 

1.製品概要 
(1)製 品 名：「Bistro Do®」 
(2)特  長：シェフの技術にならって丁寧に作ったブイヨンや家庭では手に入りにくい厳選された素材を  

使用し、絶妙なバランスで仕上げたコク深く香り豊かなソースです。 
(3)品  種：  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
(4)容  量：2～3人前 
(5)価  格：オープン価格 
(6)賞味期間：13カ月 
(7)賞味期限：年月表示 

2.発 売 日：2021年2月20日(土) 
3.発売地域：全国 
 
お客様向けお問い合わせ先：フリーダイヤル 0120-68-8181 

本件に関する報道関係者からのお問い合わせ先：Pr_media 

味の素グループは、“アミノ酸のはたらき”で食習慣や高齢化に伴う課題を解決し、人々のウェルネスを共創する、食と健康の  
課題解決企業を目指しています。 
私たちは、“Eat Well, Live Well.”をコーポレートメッセージに、アミノ酸が持つ可能性を科学的に追求し、事業を通じて地域

や社会とともに新しい価値を創出することで、さらなる成長を実現してまいります。 
味の素グループの2019年度の売上高は1兆1,000億円。世界35の国・地域を拠点に置き、商品を販売している国・地域は130   

以上にのぼります(2020年現在)。詳しくは、www.ajinomoto.co.jpをご覧ください。 
 

 

 

https://www.ajinomoto.co.jp/company/jp/contact_us/
https://www.ajinomoto.co.jp/company/jp/

